








CHAMPAGNE 

DO YARD-MAHE 

DM 
PREMIER CRU -VERTUS 

COTE DES BLANCS 

Cuvee Rose, Champagne Brut premier Cru

Grapes (葡萄) : 
88% Chardonnay (霞多麗) and 12% Pinot Noir (黑皮諾)

Type of soil (產區): 
Calcareous, rich chalk in fossils of belemnites, mollusc of the secondary era. (石灰質
土壤，富含白堊岩，其中包含大量菊石類與其他中生代軟體動物的化石)
Our wine growing culture is respecting the natural environment; followed 
by'Reseau Magister'since 1991. (自1991年以來，我們的葡萄栽培文化一直遵循 
Réseau Magister 的原則，並致力於尊重自然環境。)

Vinification (釀造方法): 
Alcoholic and malolactic fermentation in thermo regulated containers for the 
Chardonnay wine, and in oak barrels for the Pinot Noir red wine. 
Blend of 2017 assembled with reserved wines. 
Bottled in April 2018; bottles conditioned on wooden shelfs. Manual 
"remuage" (riddling before disgorging). 

霞多麗白酒在溫控容器中進行酒精發酵和乳酸發酵，而黑皮諾紅酒則在
橡木桶中進行這兩種發酵。 2017年混釀，搭配珍藏葡萄酒。
2018年4月裝瓶；酒瓶置於木架上陳年。手工「remuage」（除渣前先搖
瓶）。

Dosage (含糖量): 10 g/1. 

Appearence (色澤):Deep Pink Colouring (深粉紅色)

Aroma (香氣): 
Nose of red fruit and cherries. (帶有紅色水果和櫻桃的香味)

Taste (口感): 
The palate is fresh and pulpy. 
This Rose brut fits perfectly for the aperitif at the terrace. 
It fits perfectly with'Verrines'with shrimps and desserts based on red fruits. 
這款Rosé Brut氣泡酒口感清新、果味飽滿，是露台上開胃時光的理想
選擇。無論是搭配鮮蝦，或是以紅色水果為主的甜點，都能完美融合，
提升整體風味體驗。

Serve soon in order to keep the pink colour and fruity tones. 
建議儘早享用，以保留其迷人的粉紅色澤與清新果香。
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LATEYRON
Crémant de Bordeaux 

Brut

Origin of the wine
 Entre-Deux-Mers, France

Grape varieties
80% Semillon, 20% Cabernet Franc.

Length of ageing on lees
Minimum of 16 months in undergroound limestone 

cellars at a constant temperature of 12°C.

Dosage and disgorgement
1.6 cl. of liqueur d'expedition, corresponding to 9 g/l 

of sugar.

Appearance
Pale gold colour, with green reflections

Nose
Fine and complex with some floral notes, such as 

hawthorn, 

Palate
Sparkling sensation with great finesse. A wine of 

aromatic freshness and roundness with red currant 
notes.  

葡萄酒產地
法國，Entre-Deux-Mers

葡萄品種
80% 賽美蓉（Semillon），20% 卡本內弗朗
（Cabernet Franc）

陳年時間
最少 16 個月，於地下石灰岩酒窖中以恆定 12°C 
的溫度進行陳年。

甜度調整（Dosage）與除渣
（Disgorgement）
使用 1.6 厘升（cl）的「里克爾·迪斯佩迪申」
（liqueur d'expédition），相當於每升 32克（9g/
L）的糖分。

外觀
淺金黃色，帶有綠色反光。

香氣
精緻且層次豐富，帶有些許花香調，例如 山楂花
（hawthorn）。

口感
入口帶有細緻的氣泡感，極具優雅。兼具芳香的
新鮮感與圓潤度，並帶有紅醋栗（red currant）
的風味。

VINALIES NATIONALES 
VINALIES OR

CONCOURS NATIONAL DES CREMANTS
MEDAILLE D'OR

COUP DE COEUR GUIDE HACHETTE 2017

OSCAR DES BORDEAUX DE L'ETE 2017



LATEYRON
Crémant de Bordeaux

Demi Sec

Origin of the wine
 Entre-Deux-Mers, France

Grape varieties
80% Semillon, 20% Cabernet Franc.

Length of ageing on lees
Minimum of 16 months in undergroound limestone 

cellars at a constant temperature of 12°C.

Dosage and disgorgement
1.6 cl. of liqueur d'expedition, corresponding to 32g/l 

of sugar.

Appearance
Pale gold colour, with green reflections

Nose
Fine and complex with some floral notes, such as 

hawthorn,  

Palate
Sparkling sensation with great finesse. A wine of 

aromatic freshness and roundness with red currant 
notes.  

葡萄酒產地
法國，Entre-Deux-Mers

葡萄品種
80% 賽美蓉（Semillon），20% 卡本內弗朗
（Cabernet Franc）

陳年時間
最少 16 個月，於地下石灰岩酒窖中以恆定 12°C 
的溫度進行陳年。

甜度調整（Dosage）與除渣
（Disgorgement）
使用 1.6 厘升（cl）的「里克爾·迪斯佩迪申」
（liqueur d'expédition），相當於每升 32克（32g/
L）的糖分。

外觀
淺金黃色，帶有綠色反光。

香氣
精緻且層次豐富，帶有些許花香調，例如 山楂花
（hawthorn）。

口感
入口帶有細緻的氣泡感，極具優雅。兼具芳香的
新鮮感與圓潤度，並帶有紅醋栗（red currant）
的風味。





皇三一
董3竺二

MoNTS 

SAISON 

1)9use Season Ale 

法國農莊季節麥啤

A pale ale with all the aromatic flavor of a spring beer. 
Its herbaceous springtime aroma comes from the use of 

newly harvested fresh hops. 
一種淡白色的啤酒，帶有春天啤酒的芳香味道。

季節限量生產，採用新鮮的啤酒花釀造，清新輕淡。

Balanced taste of 
bitterness and sweetness 
平衡的苦澀，清甜口戚

Bitterness 
苦澀度
31 IBU 

Fresh hops aroma 

Ale．酒精：6.5%
令

新鮮酒花花香

3 
MONTS 

Fine and lasting foam 
泡沫綿密持久

Light gold colour 
淺金黃色

7EBC 
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BLONDE 

French Farmhouse Golden Ale 

法國農莊金黃麥啤

A refreshing blond beer with a strong character, its fruity taste 

comes from barley grown in the North of France, its highly 

aromatic taste from yeast, and its bitterness from a specific 

variety of hops.. 

清爽的金黃金色啤酒， 具有濃郁的麥芽香氣；它的果味來自

于法國北部種植的大麥，特別的啤酒花和酵毋，令餘韻回甘，

高度芳香，各種味道巧妙平衡，帶給你清爽的威覺。

Balanced taste of 
hops and malt 

平衡的麥和酒花口味

Bitterness 

苦澀度
20IBU 

Yeasty and malty aroma 

酵毋和麥芽香氙

3 
MONTS 

、_-

Thick and lasting foam 

泡沫厚而綿密持久

Golden colour 

金黃色
8EBC 

Ale．酒精：8.5% － ＾ ^「 ＇
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TRIPLE 

French Farmhouse Triple Ale 

法國農莊三倍麥啤

A distinctive, oaked, malty and fruity triple-fermented beer 

with strong character. Its pronounced and typical taste 

comes from the work done on the yeasts. 

由三種不同麥芽釀造出細緻綿密泡沫、成熟的琥珀色丶

擁有強烈風格的啤酒。你可品嚐到濃郁的橡木，

麥芽，果味，帶給你獨特並具有層次的味覺享受。

richly malty and fruity 
with mild bitterness 

濃厚而持久麥芽味和果味
口戚柔滑且微澀

Bitterness 

苦澀度
20IBU 

Spicy and fruity aroma 

麥香和果味香氙

Creamy 
and lasting foam 

泡沫厚而綿密持久

Golden colour 

金黃色
21EBC 
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法國農莊IPA

A refreshing and fruity IP A that combines hoppiness with a 

Flemish signature. An exotic duo of hops (Callista and Sabro) 

creates a unique aromatic profile with flavors of 

coconut, peach, and tropical fruits. 

這款清爽果香濃鬱的IPA啤酒，融合了兩種異國風情的啤酒花，
賦予了它獨特的香氣，散發出椰子、桃子和熱帶水果的芬芳。 。

Coconut, peach,citrus, 
and cedar 

椰子、桃子、柑橘和
雪松香氣

Gold, and thick, 
creamy and lasting 

泡沫厚而綿密持久

Blonde colour 

金黃色

3 
MON'FS 

20EBC 丶－－－－Z'

A bold attack of fruit, 
followed by a controlled 

bitterness and a 
malty body. 

濃鬱的果香
拱鼻而來，

隨後是恰到好處的
苦味和麥芽香。

Bitterness 

苦澀度
20IBU 

Ale．酒精：5.6% - ^ ^ 「 ＇
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rm�.,uset-��on-filtered Blonde Ale 

法國農莊未過濾金黃麥啤

Ideal for your refreshment, this unfiltered blonde beer will delight 
your taste buds with its smoothness and delicious citrus notes. 

這款未過濾的3 Monts金黃啤酒口戚順滑，帶有美味的柑橘香氣。

它的清爽宜人，定能讓您的味蕾盡情愉悅。

Pink Grapefruit 

and lemon 

紅西柚和檸檬

Bitterness 3 
MONTS 

Citrus and lime 

柑橘和青檸檬

White, and thick, 

creamy and lasting 

泡沫厚而綿密持久
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HOUTLAND PALE ALE 

HOPPY WITH CITRUS HQTE 
芬芳涌花與ti"寸槁

Smooth and persistent white head 

泡沫綿密持久

Hoppy, with light herbaceous citrus note 

酒芘芘香，帶有淡淡的草本與柑橘香氣

Full-bodied, roasted, 
with a clearly marked bitterness 

and aromatic notes 

酒體醇厚， 帶烘烤，
清澈明顯的甘甜和芳香。

Bitterness 
苦澀度
32 IBU 

Golden colour 
金黃色
18 EBC 

Ale. 
酒精
7.0% 

750ml

330ml

500ml



TroPical fruit 
根帚'k票

golden blonde foam 

金色泡沫

Grape£ ruit and peach notes 

桃和柚子香氣

4 aromatic hops had been used 

to give this beer its fruity notes. 

Light, refreshing, notes of grapefruit 

and peach with a bitterness on the finish. 

使用了四種不同芳香的啤酒花，

賦予這款淡啤清馨的桃和柚子的香氣。

餘韻的苦澀味加添清爽的威覺。

. 

Bitterness Ale. 

苦澀度 酒精

31 IBU 4.3% 

750ml



Floralandtangu 
濃礱花希

'
(
 ＼ 

Cloudy white head 

渾濁白色泡沫

Lemon and Elder£ lower notes 

檸檬與接骨木花香氣

A beer with lemon and elder£ lower notes. 

Lemon peel, ginger and elder£ lower 

are infused into the brew. 

Well balanced, slight acidity. 

Very refreshing finishing. 

帶有檸檬和接骨木質香氣的啤酒。

將檸檬皮、生薑和接骨木芘注入啤酒中。

微酸帶來非常清爽的威覺。

Bitterness Ale. 

苦澀度 酒精

31 IBU 5.0% 

750ml



Raspberr� & Elderberr� 
直盆子和提弔未

Ruby coloured 

紅寶石色

Raspberry and Elderberry flavours 

瞿盆子和接骨木蕃口味

A ruby-colored, almost magical hue that 
sparkles in the sunshine. With each sip, 

you're immersed in an explosion of 
red fruits-no grimace-inducing bitterness, 
just fruity freshness. It's light and makes 
your taste buds dance, offering a perfect 
balance and a small dose of f ruity bliss. 

紅寶石般的色澤在陽光下閃耀著魔幻的光芒。
每一口都沉浸在濃郁的紅水果香氣之中。
沒有令人卻步的苦澀， 而是果香的清新。
口戚清淡，卻能讓您的味蕾翩翩超舞。

完美的平衡，同時帶來一絲果香的愉悅。

Bitterness Ale. 
苦澀度 酒精
Low低 5.9 %

330ml
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